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Carpaccio de Atun 200 g

DESCRIPCION:
El Carpaccio de Atun Ahumado elaborado por Ahumados Noruegos, es un producto delicatesen
con un sabor sutil y exquisito, resultado de una perfecta combinacion de atun aleta amarilla,
humo natural, sal y aztcar, cuidadosamente elaborado con los méas altos estandares de calidad
de todos los ingredientes utilizados. Carpaccio de atun ahumado en frio; precortado a mano
en finas rebanadas.

Center Cut. Totalmente limpio. Envasado en sobres al alto vacio sobre charola de carton
aluminizado.

INGREDIENTES:

Atun aleta amarilla, sal, azucares anadidos (sacarosa) y ahumado con madera de roble y haya.

INSTRUCCIONES DE USO:

Mantener siempre en congelacion a —18°C. Descongelar en refrigeracion, una vez descongelado,
no volver a congelar. Ya descongelado en su envase plastico sin abrir, mantener siempre en
refrigeracion entre 0°C a 3°C hasta maximo 21 dias. En el refrigerador de su hogar puede mantener
este producto maximo 21 dias o lo que indique la fecha de caducidad, lo que ocurra antes.

Declaracién Nutrimental LOTE Y CADUCIDAD:
Cont enido ener gético por envase
e Impreso en el empaque
Por100g
Cont enido ener_gético 113.1 kcal (479.79 kJ)
Proteina 22269
Grasas t otales 0.81g
Grasa satur ada 0.14g
Grasatr ans 100 mg
Hidratos de carbono disponibles 429
AzUcar es 149
AzUcar es anadidos 149
Fibra diet ética 0479
Sodo 573 mg B01053 320093
Potasio 418 mg
Calcio 8mg
Hierro 0.77 mg
Vitamina D 3.41 g

ELABORADO PARA:

Cantabria Alimentos S.A. de C.V., Avenida Jesus del Monte No. 262 A, Colonia Jesus del Monte, Huixquilucan, C.P. 52764, Estado de
México, Tel (55) 58 15 50 00. Producto Hecho en México.




